Ingrédients :

200 g de pommes de terre
nauvelles

1 salade

200 g de cantal jeune ou
antre-deux

1 tranche asser épaisse de
jambon de pays

1 douzaine de cerneaux de noix
1 échalote

hiuile de noix

vinaigre de vin

meutarde

sel, poivre

Salade auvergnate

Pour 4 personnes Préparation @ 10 min Cuisson : 35 min

Préparation :

Faites cuire les pommes de terre a l'sau avec leur peau.

Meltoyer la salade el coupez-la grossigrament.

Epluchez puis hachez lechalote,

Préparez une vinaigretts en mélangeant huile, le vinaigre, la moutarde ot
[&chalote.

Coupez le romage el le jambon en pelits des.

Une fois cuites, épluchez los pommes da terre et coupez-les en dés.
Dans un saladier, mélangez les pommes de terre, la salade, le fromage, le
jambon et les cermeaux de noix.

Versez la vinaigrelle. Salez, poivrez el servez immédiatement.
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